K E N H O M ROCKPEARL

THE MASTER OF ASIAN CUISINE NON'STICK

EXCELLENCE

KH430006
Casesize: 4
5011268 838347
30cm | 1134"
PRESSED
ALUMINIUM WOK
NON-STICK
GB FR DE NL
+ 3-layer non-stick coating, PFOA-free « Lerevétement a 3 couches, « Dreifache Antihaftbeschichtung, + 3-laagse anti aanbakcoating,
« Suitable for all hobs including sans PFOA PFOA-frei PFOA-vrij
induction « Tous feux, y compris induction « Fr alle Herdarten einschlieRlich « Geschikt voor alle kookplaten,
« Metal tool suitable « Adapté aux ustensiles métalliques Induktionsherde geeignet waaronder inductiekookplaten
« Dishwasher safe « Lavable au lave-vaisselle « Fiir Werkzeuge aus Metall geeignet « Geschikt voor metalen kookgerei

« Spilmaschinenfest « Vaatwasserbestendig



KEN HOM

THE MASTER OF ASIAN CUISINE

EXCELLENCE

KH511

Casesize: 4
5011268 838613

To Asian and Chinese cooks the cleaver is an all-
purpose cutting instrument that makes all other
knives unnecessary. Once you start working with a
cleaver, you will see how easy it is to use on all types
of food to slice, dice, chop, fillet, shred or crush.

It will quickly become your go-to prep tool in the
kitchen no matter what dish you’re cooking!
KEN HOM

GB FR DE

+ 18cm/ 77 stainless steel taper « Couperet 18cm /7" en acier Edelstahl-Hackmesser 18cm / 7”7
ground blade inoxydable Ergonomischer Griff fiir einfache
« Ergonomically shaped handle for « Manche ergonomique pour un und bequeme Handhabung
comfort and control maximum de confort et de controle Die volle Lange der Klinge ist
+ Great for slicing and dicing « Lalongueur de la lame est parfaite hervorragend zum Schneiden und
vegetables, crushing spices and pour trancher et tailler les légumes Wiirfeln von Gemuse, wahrend
tenderising meat. et sa largeur idéale pour broyer les die grofRe Oberflache der Klinge das
épices et attendrir les viands Zerkleinern von Gewiirzen und das
Zartmachen von Fleisch erleichtert

CLEAVER

EXCELLENCE

NL

« Duurzame 18cm /7” lange
roestvrijstalen hakmes

+ De ergonomische handgreep biedt
veel controle en ligt comfortabelin
de handen

« Devolledige lengte van het lemmet
is geschikt voor het snijden en
hakken van groente en het grote
mesoppervlak maakt het
verpulveren van kruiden en het
vermalsen van vlees zeer
eenvoudig.



